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DEUTSCHER Kantrall-Mummar Fachazantram Bienan urd Imkersi

IMKERBIUHD E.V. Im Bannan 24854
an - . T
Priifbefund fiir Honig =% "™
Adressat des Belundes: Tol - 265 1/9505-31 oder -0
Eingeang der Probs: 02.08.2017
VErpackung DL1B.-Glas 5005
Herr Kannzeichnung/Getinde: TM 0275445
Edward Palerson Angabe Mindesthabackedadslum: 01.01.2019
Mhlenweg 1 Sevlenbez, auf dem Glas: ohng
54472 Burgen An der Prisung Markikontrclie/ Teilanakyse
Gepriifte Merkmale und Eigenschaflen
Sinnenpriifung/Sensorische Daten [ Max [Min | EP | F ec| w
Aufmachung ohne Beanstandungen 5 | 3 § x2 10
Konsistenz/F arbe feinkristallin, fielend ! baga 5 3 5 %3 15
Sauberkeit ohne Beanstandung 5 3 5 X3 15
GenuchiGeschmack mild-aromatisch / honighypisch ] 3 E x2 10 G500

Quakatszahl . 5,00
Chemisch-physikalische Analysen:

Wassergehall (DINIAQAC) 16.8 %
Invertase-Zahl (DIN/Sieq ) 197.9 Ukg
Pratin-Gehalt {DIM) nicht analysiert mglkg
HMF-Gehalt (DIN) nichi analysiert mgkg
alakirische Leitfahigheit (DIN) nicht analysiet  mSiem
Sediment

sonstige Analysen

Mikroskopische Analysen (DIN):

Pollen nektarkefernder Pllanzen: ausgezahite Pollen:
Untersuchung auf betanische und geographische Trachtherkunft wurde nicht durchgefuhrt

Pollen nektarloser Pllanzen:

Auslandspolien;

Honigtauelemente:

Snnst'-ge Sedimanibesiandieite:

" Beurieilung

Der Honig ist in seiner Aufmachung, Konsistenz, Sauberkeit und Aroma einwandirel.

Bei der chemisch-physikalischen Analyse zeichnet sich der verliegende Hanig durch seing hohe Enzym-
Aklivital aus, Der Wassergehalt ist niedrig und entspricht den Qualitatsantorderungen des 018

Es wurdé gine Mehreinwaage von mehr als 25 g festgestelil, bate Gberprufen Sie Ihre Waage

Der Honig enteprichi i?_dlﬂn o.a. ’I_::_rimrien - den lehensmittelrechilichen Vorschriften.  ja
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i.A. Rike Renner

Stelhertretends Priflenernn



